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ALLERGENES

DATE PLAT GLUTEN CEUF LAIT ARACHIDES ZROUCIITJSE: SOJA | SESAME LUPIN SULFITES MOUTARDE CELERI MOLLUSQUES | CRUSTACES POISSONS
05/10/2026 SALADE DE HARICOTS VERTS X
05/10/2026 SAUTE DE BGEUF X X
05/10/2026 GRATIN DE POMMES DE TERRE X
05/10/2026 TOMME ET FRUIT X
06/10/2026 SALADE DE PATES SAUCE COCKTAIL X X X X X
06/10/2026 CREPE AU FROMAGE X X X
06/10/2026 POELEE DE CHOU-FLEUR X
06/10/2026 CREME CARAMEL ET FRUIT X X
08/10/2026 CAROTTES RAPEES X
08/10/2026 POULET A L'INDIENNE X
08/10/2026 BOULGOUR X
08/10/2026 FLAN X X X
09/10/2026 SALADE VERTEE + SARDINE X X
09/10/2026 MOULES X X X X
08/10/2026 FRITES
08/10/2026 BRIE + COMPOTE X




