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Sous réserve de modifications

Du 14 au 18 septembre 2026
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ALLERGENES

DATE PLAT GLUTEN CEUF LAIT ARACHIDES ZROUCIITJSE: SOJA | SESAME LUPIN SULFITES MOUTARDE CELERI | MOLLUSQUES| CRUSTACES POISSONS

14/09/2026 CAROTTES RAPEES X

14/09/2026 HARICOTS ROUGES A LA TOMATE

14/09/2026 CEREALES GOURMANDES X X

14/09/2026 FROMAGE ET GLACE X

15/09/2026 MACEDOINE DE LEGUMES X X

15/09/2026 PARMENTIER DE POISSON A LA PROVENCALE X X
15/09/2026 FROMAGE ET FRUIT X

17/09/2026 SALADE DE PATES SAUCE COCKTAIL X X X X X

17/09/2026 CUISSE DE POULET

17/09/2026 POELEE DE LEGUMES

17/09/2026 FLAN ET FRUIT X X

18/09/2026 COURGETTES RAPEES + FETA X X
18/09/2026 SAUTE DE BGEUF AUX OLIVES X

18/09/2026 PATES X

18/09/2026 FRUIT




