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LA cuisiniére : Karen ROUDIER
LA diététitienne : Laura CAVAR

Sous réserve de modifications




ALLERGENES

DATE GLUTEN EUF | LAIT | ARACHIDES FCF;LJC;LSE: SOJA | SESAME | LUPIN | SULFITES | MOUTARDE | CELERI |MOLLUSQUES| CRUSTACES | POISSONS
24/11/25 SALADE VERTE X
24/11/25 PATES AU SAUMON X X X
24/11/25 FROMAGE DE BREBIS X
24/11/25 ORGANGE
25/11/25 SALADE DE POMMES DE TERRE X X
25/11/25 FILET DE POULET
25/11/25 POTIMARRON GRILLE X
25/11/25 CHANTENEIGE X
25/11/25 FRUIT
27/11/25 SOUPE DE VERMICELLES X X
27/11/25 LENTILLES
27/11/25 CAROTTES PERSILLEES X
27/11/25 FOURME D’AMBERT X
27/11/25 CLEMENTINE
28/11/25 CONCOMBRES X
28/11/25 BCEUF BOURGUIGNON X
28/11/25 BOULGOUR X
28/11/25 BRIE X
28/11/25 MOUSSE AU CHOCOLAT X X




